..... saftiges Rindersteak
mit geschwenkten Zwiebeln,
hausgemachter Krauterbutter,
Salat und Beilage nach Wahl

€27,90

Unser Valentinstagskarte
zur Abholung!

Aus der

fleischlosen Kiiche!

Froschkonigs Goldteller
mit frittierte Champignons
gebackene Gouda-Kaseecke und Balkankase,
dazu servieren wir Beilage nach Wahl,
Knoblauchschmand und einen Salat

€ 18,90

@ “Cordon Bleu mal anders”
paniertes Schnitzel gefiillt mit Schinken,
grilnem Spargel und Bergkase,
dazu reichen wir eine Sauce Hollandaise,
Beilage nach Wahl und Salat
€ 23,90
“Rahm-Champignonschnitzel” Hiahnchenbrust @
panierte Hahnchenbrust
@

mit einer Sahne-Rahmsoffe, braunen Champignons,
Beilage nach Wahl und Salat

€17,90

mit Preiselbeeren
und Camembert iiberbacken,
dazu servieren wir

’ 4 Salat und Beilage nach Wahl
“Schnitzel nach Bauern Art” ZI ebe ISt' o € 21’90g
mit gekochtem Schinken , o dnderansaadhil .
Alle Gerichte zum Abholen!

Champignons,Butterhollandaise
und Kase uberbacken,

Salat und Beilage nach Wahl ofhﬁbe{a‘;ckt Oer Scb“b“e” DESSERT
des Alltdglichen 0as Wichtigste
€19,90 il in unserem Leben. LA..SSEN SIE
‘ Liebe kann so schon sein! ‘ SICH UBERRASCHEN !
Néimlich die Liebe und die Zweisamkeit Dev Sinn des Valentinstag K € 5,90

“Die siif3ie Siinde der Bauerin”

ist es niclt die Liebe und die Wertschitzung gegeniiber dem hkeiten

Unvertraglic

paniertes Schnitzel mit Anderen in groRartigen Geschenken anszudriicken sondern . Allergien und i darauf an.
Preiselbeeren und Camembert vielmelr sich gegenseitig das Wertwvollste zu schenken. > Bel hen Sie uns pbitte
iiberbacken, - Zeit mit einander - K % sprec
N
Salat und Beilage nach Wahl

€ 20 90 Zu jedem Gericht servieren Heute an Valentinstag ist nur unsere

. . tep Sonderkarte giiltig !
wir einen Salat und wahlweise; Bitte haben Sie dafiir Verstandnis,

Pommes Frites, Kroketten, das Umbestellungen heute nicht moéglich
oder Kartoffelrésti's sind.




Unser Valentinstags-Menu “To Go”

Als Vorspeise erhalten Sie ein Tomaten-Ingwer Siippchen mit Laugengeback

Danach freuen Sie sich auf:

'

Argentinisches Roastbeef vom Angusrind,mit
frischen Champignons und Zwiebeln,
Kartoffelspalten und Bohnenbiindchen.

Feldsalat mit Orangenfilet,Granatapfelkerne,
gerostete Mandelspliter Giberzogen mit einem
Walnuss-Honigdressing.

Paniertes Schweineriickensteak,gefiillt mit
Schinken,griinem Spargel und Bergkése,
dazu Kroketten und Kartoffelrosti's

Abgerundet mit einer Sauce Hollandaise
Der Nachtisch bleibt eine Uberraschung !

Bitte haben Sie dafiir Verstindnis, das eine Umbestellung des Menu's nicht méglich

Ein gut gekiihltes Tropfchen gehort natiirlich auch dazu
Das Candle-Light-Dinner fiir zwei Personen € 79,90

Das Candle-Light-Dinner ist auf Vorbestellung bis zum 13.Februar erhaltlich!
Abholung am 14.Februar ab 17 Uhr moglich!

Wir servieren das komplette Menue, wie auf den Bildern zu sehen ist, in schonen Schusseln und Sie

holen es in Thermoboxen ab.
Geschirrrickgabe am nachsten Tag von 11,30 Uhr bis 13,30 Uhr oder ab 17,30 Uhr.



